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Focus/Fermano in A1

Ci sono dei momenti della vita in 
cui la storia bisogna essere bra-
vi a leggerla; altri in cui da essa è 
necessario trarre insegnamento. 
Poi però ce ne sono alcuni, in cui 
la storia si è chiamati a scriverla, 
e questi sono i più irripetibili. La 
Yuasa Battery Grottazzolina ha 
dimostrato di essere in grado 
di riscrivere la storia, e questo 
incredibile risultato nessuno più 
potrà toglierlo a questo gruppo di 
ragazzi, i cui nomi sono destinati a 
rimanere indelebili negli annali di 
questo club.
Grottazzolina è in Superlega, il più 
piccolo centro del panorama palla-
volistico di Serie A si è reso pro-
tagonista di una storia incredibile, 
una storia da raccontare. La favola 
si è avverata a Siena, gara 2 della 
finale playoff: qui il colpaccio ester-
no ha sancito il tripudio della Yuasa 
Battery in un campionato che l’ha 
vista dominare sin dalla prima gior-
nata, e chiudere la serie finale in 
due sole partite portando a Siena 
qualcosa come 500 tifosi, un popo-
lo intero trasferitosi in Toscana per 
incoraggiare e festeggiare i propri 
beniamini. Un record anche la pre-
senza di un paese di 3.200 anime 

nella massima serie di in uno sport 
di squadra di vertice.
“Un finale speciale, un’anna-
ta speciale - commenta coach 
Massimiliano Ortenzi, portato let-
teralmente in trionfo dall’intero 
comprensorio del Fermano -. Mille 
spettatori a casa nostra, oltre 500 
ad incitarci al PalaEstra di Siena: 
spettacolo puro, una fede incre-
dibile. Sono orgoglioso e grato. 
Orgoglioso perché vincere è spe-
ciale, sempre. Farlo a Grottazzolina 
è qualcosa di più grande. E sono 
grato ai tifosi, a chi ha creduto in 
noi: calore senza confini e una 
spinta davvero forte che hanno 
contribuito al successo”. Un cam-
pionato straordinario. A un certo 
punto è scattata la molla: “Dopo 
il ko a Porto Viro ci sono state 
tensioni e un confronto nello spo-
gliatoio. Lì ho notato lo scatto, gli 
occhi dei ragazzi pronti ad alzare 
l’asticella. Sono seguito il suc-
cesso con Castellana e i due colpi 
esterni con Prata e Brescia. Pagine 
importanti verso il traguardo”. I 
playoff, Ravenna e l’emozionante 
tie break e poi la finale col Siena: 
“Gara 3 contro Ravenna è stata 
vissuta a strappi. Il nostro servizio 

è stato decisivo, come del resto in 
tutta la stagione, unito al sistema 
ricezione-attacco. Siena? Vittoria di 
squadra. Impossibile stilare classi-
fiche di merito. Avevamo chiesto a 
tutti il 110% delle loro possibilità, 
così è stato”.
Yuasa Battery in Superlega è il suc-

cesso di un paese, Grottazzolina, 
che da sempre mastica pane e 
pallavolo. E adesso sotto con i fe-
steggiamenti, anche se non c’è un 
attimo di tregua: la prossima sta-
gione incombe ed è deciso che la 
squadra giocherà le gare interne 
a Porto San Giorgio.

“Un grande risultato sportivo che rende la Regione Marche tanto orgogliosa. 
Importante rimarcare il valore dello sport quale fattore di sviluppo, 
inclusione e veicolo di promozione del territorio e la sua importanza per lo 
spirito delle comunità, specialmente per quelle piccole, quali Grottazzolina: 
una realtà viva che dimostra come si possa arrivare a toccare le mete più 
alte con l’impegno e la tenacia”. 
Il presidente della Regione Marche Francesco Acquaroli ha ricevuto la 
Yuasa Battery nel Palazzo della Regione ad Ancona ed è stato un momento 
per certi aspetti storico per la società grottese. Sala Raffaello gremita a 
cui hanno partecipato la formazione e la dirigenza della Yuasa Battery, 
guidata dal presidente Rossano Romiti, dal coach Massimiliano Ortenzi e 
dal main sponsor Stefano Sopranzi (ceo di Yuasa Battery Italia), l’assessore 
regionale allo sport Chiara Biondi, il presidente del Coni Marche Fabio Luna, 
il presidente della Fipav Marche Fabio Franchini, il consigliere nazionale 
della Fipav Letizia Genovese, il sindaco di Grottazzolina Alberto Antognozzi, 
i consiglieri regionali Andrea Putzu, Marco Marinangeli, Jessica Marcozzi. 

Nutrita la delegazione della dirigenza del team grottese, con il vice presidente 
Claudio Laconi, il team manager Ferdinando Moretti, i consiglieri Riccardo 
Lupetti e Stefano Scalella, il responsabile delle relazioni esterne Fabio Paci. 
Romiti ha donato al presidente Acquaroli la maglia ufficiale personalizzata 
della Yuasa Battery; due palloni da gara firmati da tutti i giocatori sono stati 
consegnati a Chiara Biondi e a Fabio Luna.

Promozione in Superlega: prima volta del club in 55 anni di storia, a Siena è apoteosi
Yuasa Battery Grottazzolina, ora sei nella storia!

Visita ufficiale in Regione, in una Sala Raffaello gremita
Il presidente Acquaroli riceve la Yuasa Battery Grottazzolina
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Focus/Fermano in A1

Virtus in serie A1 nel tennistavolo maschile. Sabato 20 aprile, ore 
17.32: un momento che resterà nella storia. La matricola di Servigliano, 
al primo anno in serie A2, stupisce tutti e conquista la promozione in serie 
A1, massimo campionato italiano. Nell’ultima giornata di campionato la 
squadra giallorossa ha battuto 4-2 l’Antoniana Pescara mandando in 
visibilio i tifosi che hanno gremito il palasport di Servigliano. In tribuna le 
massime cariche dello sport regionale: Fabio Luna, presidente del Coni 
Marche, e Marco Berzano, presidente del comitato regionale Marche 
della Federazione italiana tennistavolo. Tra il pubblico anche Rossano 
Romiti, presidente della Yuasa Battery Grottazzolina, e la leggenda Enrico 
Macerata, che con la maglia della Vita Mirella vinse 4 scudetti proprio nel 
tennistavolo. 
Un match tiratissimo, quello diretto dall’arbitro Alberto Sabbatini. Pescara 
avanti con la vittoria di Massarelli su Cerza (3-1), poi il pareggio grazie al 
baby prodigio Danilo Faso contro Galdieri (3-0). A questo punto è stato 
molto importante la vittoria del nigeriano Etim di fronte a Minervini (3-
0). Sul 2-1, gli ospiti hanno avuto uno scatto d’orgoglio con Massarelli 
che ha regolato Faso (3-1). Sul punteggio di 2-2, con due partite ancora 
da disputare, la Virtus Servigliano ha tirato fuori gli artigli e ha trionfato 
negli ultimi due singolari: il capitano Cerza ha sconfitto 3-0 Minervini, 
poi ha pensato Etim a chiudere 3-2 contro Galdieri al termine di una gara 
tiratissima. Finale: Virtus Servigliano 4, Antoniana Pescara 2. 
“Si tratta di una giornata storica per la piccola Servigliano - dice Fabio Paci, 
fondatore e presidente della Virtus Servigliano -. Avevamo impostato la 
stagione per una salvezza tranquilla basata sulla crescita del 13enne 
Danilo Faso che è esploso in maniera esponenziale attestandosi tra 
i migliori giocatori della categoria. Ringrazio davvero tutti: giocatori, 
dirigenti, sponsor, soci. La Virtus è nata 12 anni e fa abbiamo centrato 
ben 7 promozioni. Abbiamo vinto tutti i campionati sul campo, partendo 
dalla D2 che è il campionato di base regionale. Una galoppata trionfale. 
Grande Danilo Faso, basilare il capitano Matteo Cerza, una scoperta 
il nigeriano Orok Etim Effiong, importanti a dare solidità alla squadra 
il cinese Li Weimin e il bulgaro Daniel Gaybakyan”. Renato Di Napoli, 
presidente nazionale della Fitet, è stato il primo a complimentarsi con la 
squadra serviglianese. Così il sindaco Marco Rotoni: “Un risultato storico, 
organizzerò un ricevimento ufficiale dedicato alla Virtus Servigliano”.
Le Marche tornano dunque in serie A1 dopo le annate storiche nella 

massima serie, culminate con gli scudetti della Vita Mirella Sant’Elpidio 
a Mare e del Senigallia. Nel campionato 2024/25 la Virtus Servigliano 
sfiderà piazze importanti del tennistavolo: Cagliari, Messina, Prato, 
Milano, Bagnolo San Vito (Mantova), Carrara, Norbello (Oristano). 
Servigliano entra nel novero delle prime otto società d’Italia nel 
tennistavolo, essendo la massima serie di questa disciplina composta 
da soli 8 club. Sarà un campionato molto impegnativo con tre trasferte 
in Sardegna e una in Sicilia. Per quanto concerne la formazione che 
affronterà la massima serie, è certa la conferma di Danilo Faso che la 
settimana scorsa si è laureato campione italiano Under 15.

Gremito il palasport per l’ultima partita in presenza dei vertici dello sport regionale

La Virtus tennistavolo fa la storia, 
Servigliano in serie A1

Complimenti alla squadra per l’importante obiettivo raggiunto
Faso e compagni ricevuti dal Prefetto D’Alascio
Il Prefetto di Fermo, dott. Edoardo D’Alascio, ha incontrato in Prefettura 
la ASD Virtus Servigliano, società di tennis tavolo nata nel 2021 e arrivata 
in serie A1 dopo aver vinto sul campo ben sette campionati. Il Presidente 
della Virtus, Fabio Paci, ha ringraziato per la gradita iniziativa.
“La Virtus Servigliano è l’unico club marchigiano in serie A1, motivo di 
orgoglio per tutto il territorio della provincia di Fermo”, ha ribadito il 
Prefetto D’Alascio complimentandosi con la squadra. Nel prossimo cam-
pionato la Virtus sfiderà club prestigiosi come Messina, Cagliari, Carrara, 
Milano. Nel corso dell’incontro, il Prefetto ha sottolineato il valore dell’im-
presa sportiva “che costituisce un motivo di vanto e di orgoglio per la 
provincia; la partecipazione al massimo campionato, che ha un respiro di 
carattere nazionale, costituirà un’importante occasione di promozione 
del territorio provinciale”. 
Hanno partecipato all’incontro il sindaco di Servigliano, Marco Rotoni, il 
team manager, Michele Tarulli, il Comandante provinciale dei Carabinieri 

di Fermo, Col. Domenico Gino Troiani e il Comandante provinciale della 
Guardia di Finanza, Col. Massimiliano Bolognese.





16
 M

ag
gi

o 
20

24

7

Marche  CIG, l’industria rischia il tracollo
Vola la cassa integrazione nell’industria marchigiana con oltre 4milioni di ore nel primo trimestre 2024. I dati sono significativi: nel primo trimestre 2024 sono 
state richieste e autorizzate complessivamente 4,4 milioni di ore di Cassa integrazione, FIS e altri fondi di solidarietà. E’ quanto emerge dai dati INPS, 
elaborati dall’IRES CGIL Marche. In particolare, la CIG (ordinaria, straordinaria e in deroga) si attesta a 4,3 milioni di ore, mentre il ricorso a FIS e altri fondi arriva 
a circa 68 mila ore. Rispetto al primo trimestre dell’anno precedente, nelle Marche la CIG registra un aumento di 800mila ore (+22,6%). 
La tendenza risulta essere più accentuata rispetto al valore medio italiano (+8,6%) e opposta a quella del Centro Italia nel complesso (-17,9%). Le ore comples-
sivamente autorizzate di CIG sono state 1,2 milioni nella provincia di Ancona, 1,2 milioni nelle province di Ascoli Piceno e Fermo, 1,3 milioni nella provincia di 
Pesaro Urbino e 596 mila in quella di Macerata.

Breve

Economia/News
Fermano/Pesano le guerre in atto, diminuiscono le imprese 

Settore cappello in discreta salute ma con delle criticità
Arrivano i dati aggiornati del Settore Cappel-
lo, come da Stime della Federazione Italiana 
Industriali dei TessiliVari e del Cappello su dati 
ISTAT, relativi al periodo Gennaio-Dicembre 
2023, comparati con i dati a consuntivo dei 
precedenti dodici mesi del 2022, 2021, 2020 ed 
anche con quelli relativi allo stesso segmento 
del 2019, pre-pandemia. I dati includono i primi 
effetti collaterali dovuti allo scoppio della 
guerra tra Israele e Hamas, oltre a quelli 
relativi al conflitto bellico Russo-Ucraino, ben-
ché i mercati di questi due paesi rappresentino 
soltanto meno del 3% del totale esportato dal 
comparto, con le conseguenti speculazioni sui 
costi dell’energia e di tutte le materie prime, che 
avevano istantaneamente raggelato la ripresa, 
data dal rimbalzo produttivo di cui anche  il set-
tore aveva beneficiato fino a tutto il 2022.
Il Comparto del Cappello a livello nazionale, per 
tutto l’arco temporale del 2023 presenta, rispetto 

all’anno precedente nel suo complesso, un pic-
colo aumento per quanto riguarda il fatturato: 
148 milioni di euro, +2,78% sul 2022, +12,1% 
rispetto al 2021, +19,4% rispetto al 2020, men-
tre si è ancora in territorio negativo -8,1% verso 
il 2019 vale a dire prima della Pandemia.
I dati sul Fatturato fanno da contraltare a 
quelli relativi alle imprese (121, -1,6% sul 
2022, -3,2% rispetto al 2021, -6,9% nei con-
fronti del 2020, oltre che -11,7% anche verso 
il 2019 prima della crisi pandemica) e riguardo 
agli addetti del comparto del cappello (1950, 
-1,5% sul 2022, -3,5% sul 2021, -8,0% rispetto 
al 2020, -13,5% addirittura anche verso il 2019 
vale a dire prima della Pandemia) che persistono 
dunque nel calo tendenziale che registriamo da 
parecchie stagioni, iniziato dunque ancora prima 
della crisi sanitaria.
Un’attenta analisi evidenzia nei dati a consuntivo 
di tutto il 2023 la consapevolezza dell’esauri-

mento della cosiddetta “onda lunga” legata 
al rimbalzo produttivo post pandemico, anche 
per il Comparto del Lusso, registrando in questi 
dodici mesi del 2023, per la prima volta dopo 
il Covid, un rallentamento nel numero dei capi 
prodotti, come si era iniziato a percepire anche 
nell’ultimo trimestre del 2022, anche a causa 
degli effetti inflattivi, conseguenza degli sconsi-
derati aumenti delle materie prime (in media del 
30/40%) e dei costi di gas ed energia elettrica 
negli anni post pandemia, i cui prezzi per ora 
calmierati, restano pur sempre raddoppiati o 
triplicati. A ciò vanno ad aggiungersi i tassi d’in-
teresse alle stelle, che soltanto negli ultimi mesi 
hanno rallentato la loro corsa, oltre alle sempre 
presenti persistenti sanzioni e restrizioni dovute 
alla guerra Russo-Ucraina, alle quali si sono 
aggiunti gli effetti collaterali derivanti dal più 
recente conflitto tra Israele e Hamas.
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Terra Nostra/News

22 Comuni nella Provincia di Fermo al voto l’8 e 9 giugno
Elezioni Comunali 2024: il punto nel Fermano

Sono quasi 50 i Paesi del mondo per cui il 
2024 è anno di elezioni: India, Messico, Stati 
Uniti e Regno Unito sono solo alcuni degli Stati 
chiamati alle urne nei prossimi mesi. In Italia due 
sono gli appuntamenti da segnare sul calendario: 
le elezioni europee e quelle comunali. 
Circa 25 mila i cittadini dei 22 Comuni chiamati 
al voto, l’8 e 9 giugno, nel territorio della 
provincia di Fermo, e vari sono i cambiamenti 
apportati nell’ultimo anno alle norme elettorali, 
primi su tutti: la decisione di introdurre la 
possibilità del terzo mandato per le cittadine 
tra i 5 e i 10 mila abitanti; l’abbassamento del 
quorum – il numero minimo dei votanti affinché 
l’elezione sia valida – al 40% degli aventi diritto, 
nei Comuni in cui concorre una sola lista; e 
la possibilità di ricandidarsi ed essere eletti 
un numero illimitato di volte per i sindaci di 
Comuni inferiori a 5 mila abitanti. Si tratta di 
manovre che con tutta probabilità agevoleranno 
sia le candidate e i candidati, sia i cittadini che 
sceglieranno, soprattutto in un territorio come 
il nostro, formato prevalentemente da piccoli 
Comuni, in cui tutti hanno modo di conoscersi, 
in cui il sindaco non è un’autorità distante, ma un 
vicino di casa, e dove la credibilità dei candidati 
prevale su partiti e ideologie. 
Per dare una panoramica generale, i Comuni 

che vanno al voto con sindaci al primo mandato 
sono Grottazzolina, Campofilone, Moresco, 
Monte Vidon Combatte, Magliano di Tenna, 
Ponzano di Fermo, Montefalcone Appennino 
e Torre San Patrizio; mentre le realtà con 
sindaci al secondo mandato sono Monte Urano, 
Amandola, Falerone, Lapedona, Monte 
Rinaldo, Servigliano, Montappone, Massa 
Fermana, Smerillo, Monte Vidon Corrado e 
Belmonte Piceno. Esperienze con sindaci che, 
a meno di sorprese, possono ambire al quarto 
mandato, per il numero di abitanti, sono infine 
quelle di Monte Giberto, Monsampietro Morico 
e Francavilla d’Ete. 
Quadro politico movimentato, ad esempio, in quel 
di Amandola, dove a contendersi le urne saranno 
le liste dell’attuale sindaco Adolfo Marinangeli, 

sostenuto dal PD, quella di Lando Siliquini, più 
spostato a centrodestra, e quella di Piergiorgio 
Lupi. Situazione simile a Monte Urano, il più 
grande Comune della Provincia in cui si vota, 
in cui la sindaca Moira Canigola riconferma 
il suo impegno per la città, auspicando al 
terzo mandato, mentre si delineano le liste dei 
candidati Andrea Leoni e Stefano Cardenà. 
Qualsiasi sia la situazione, che sia una o che 
siano cinque le liste candidate, è importante in 
un Paese che sta registrando dei preoccupanti 
picchi di astensionismo, informarsi, parlarne, e 
svegliarsi, sabato 8 giugno o domenica 9, con 
l’impegno di ripescare dal cassetto la tessera 
elettorale e mettere la x sulla candidata o il 
candidato che più rappresenta le nostre idee. 
L’importante è scegliere. L’importante è votare. 

Fermo Torneo della Disputa, il Liceo Annibal Caro va in finale
L’Ordine degli Avvocati di Fermo esprime grande soddisfazione per il traguardo conquistato con le 
studentesse e gli studenti del Liceo Annibal Caro che hanno meritato l’accesso alla finale nazionale del 
Torneo della Disputa. La squadra di Fermo ha emozionato la giuria composta da consiglieri del Consiglio 
Nazionale Forense nella semifinale che si è tenuta a Bologna mercoledì 8 maggio. Le sfide, di altissimo 
livello dialettico, hanno visto Fermo vincere su Treviso e poi su Verona, che inizialmente aveva superato 
Torino. Ora, il compito della squadra dell’Ordine di Fermo sarà quello di confrontarsi con le squadre di 
Taranto e Teramo nella finalissima di Roma presso la prestigiosa sede del Consiglio Nazionale Forense al 
cospetto dei massimi rappresentanti dell’Avvocatura nazionale. Complimenti agli studenti dell’Annibal Caro 
e agli avvocati che hanno reso possibile la realizzazione di questo progetto.

Breve

di Danilo Monterubbianesi
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Fermo/A giugno arriva l’elettrofisiologia
Cardiologia in crescita all’ospedale Murri
La Cardiologia dell’ospedale Murri di Fermo, 
grazie alla stretta collaborazione con l’Azienda 
ospedaliera universitaria delle Marche, continua 
a crescere. E dopo l’emodinamica ecco l’elet-
trofisiologia. Il direttore generale Ast Fermo, dr. 
Roberto Grinta, ha aperto le porte del reparto 
alla stampa, con lui la direttrice della Uoc 
Cardiologia, dr.ssa Maria Vittoria Paci, la diret-
trice medico-ospedaliera, dr.ssa Elisa Draghi, il 
direttore delle professioni sanitarie, dr. Renato 
Rocchi, quello dell’area tecnico-diagnostica, dr. 
Matteo Diamanti, e la funzione organizzativa, 
dr.ssa Genny Ciccalé. 
“In due anni la Cardiologia ha fatto grandi passi 
avanti - esordisce il direttore generale Ast Fermo 
dr. Roberto Grinta -, dall’attivazione dell’emo-
dinamica al percorso dell’elettrofisiologia che 
verrà attivato a giugno. Tutto ciò è possibile 
grazie alla grande sinergia e collaborazione con 
l’Università dell’Azienda ospedaliera di Torret-
te. Sul tavolo c’è anche la convenzione con 
Macerata per la radiologia interventistica che 
sarà molto importante soprattutto per Urolo-
gia e Gastroenterologia. Ringrazio quindi tutti 
coloro che rendono questo possibile, dai nostri 
professionisti ai vertici dell’Università. La colla-
borazione consente a tutti di “drenare” i pazienti, 
con positive ricadute in termini di liste di attesa. 

Oggi oltre il 90% dei nostri pazienti per angio-
plastica, arriva dal Fermano”. Il direttore Grinta 
ha anche ricordato l’abbattimento dell’indicatore 
di mortalità da infarto del miocardio e del tasso 
di ospedalizzazione dello scompenso cardiaco.
“Tutto è possibile grazie al supporto della Dire-
zione - le parole della direttrice del reparto dr. 
Maria Vittoria Paci - e alla preziosa collaborazio-
ne con l’Azienda ospedaliera universitaria delle 
Marche. Il 16 maggio sono due anni che sono 
a Fermo. Abbiamo incrementato i percorsi dia-
gnostici per diversificare e migliorare i servizi 
ai pazienti. Questo ci consente di essere più 
attrattivi, con metodiche diagnostiche e terapeu-
tiche, per l’utenza ma anche per medici, infer-
mieri e Oss. Che bello ricevere specializzandi 
che chiedono di poter lavorare da noi. Abbiamo 
aumentato i posti letto (attualmente 12 + 5 in 
Utic) e passeremo da 2 a 3 sedute di emodi-
namica che puntiamo ad accreditare. La nostra 
è una Cardiologia giovane che copre, però, un 
territorio di 170mila persone. Fondamentale è 
l’apertura al territorio ossia la collaborazione 
con i cardiologi del territorio e i medici di medi-
cina generale. A breve avremo l’elettrofisiologia 
con l’equipe del professor Antonio Dello Russo 
che oltretutto formerà i nostri professionisti. Per 
me la formazione dei nostri medici, infermieri, 

Oss e operatori tecnici, infatti, è fondamentale. 
Ringrazio anche la direzione ospedaliera e la 
funzione organizzativa Ciccalé”.
E proprio alla dottoressa Genny Ciccalè il com-
pito di fornire qualche dato: “Nel 2023 abbiamo 
effettuato circa 200 procedure di cui 80 di 
angioplastica complessa. Nei primi mesi di 
quest’anno siamo già a 130 (di cui già 80 di 
angioplastica complessa). Contiamo di passare 
a tre sedute a settimana dell’emodinamica per la 
seconda parte dell’anno”.

Chirurgia Plastica: l’addome globoso nelle donne dopo il parto
Cosa può succedere ai muscoli addominali dopo 
la gravidanza?
Una problematica relativamente frequente a 
cui le donne dopo il parto possono andare in-
contro è quella della “diastasi dei muscoli retti 
addominali” cioè la separazione dei muscoli 
tra loro nella parte mediana dell’addome. 
Questa condizione è dovuta alla spinta che il 
feto esercita durante la gestazione sulla  pa-
rete addominale la cui muscolatura è unita 
nella linea mediana, dallo sterno sino al pube. 
A differenza della cute che nei casi più fortu-
nati dopo il parto riesce a riprendere un buon 
tono, i muscoli non riescono più a ritornare 
nella loro posizione originaria. 
Per diagnosticare se si è in presenza di questa 
affezione è sufficiente far distendere la pazien-
te chiedendole poi di contrarre i muscoli ad-
dominali; se le dita della mano palpano i mar-
gini dei muscoli separati generalmente nella 
porzione centrale dell’addome e riescono ad 
approfondirsi nella cavità addominale si può 
già fare diagnosi di “diastasi muscolare”. 
Nei casi più conclamati si potrà persino nota-
re mentre si esegue la contrazione muscolare, 
un “gonfiore” generalmente a forma di “fuso” 
che coinvolge anche l’ombelico; sinonimo che 
parte dell’intestino ernia oltre i muscoli. 
La diagnosi deve comunque essere con-
fermata da un’Ecografia o dalla Risonanza 

Magnetica addominale. 
La scoperta di questa affezione è occasionale 
e avviene durante la visita di pazienti che si 
rivolgono al chirurgo plastico per correggere 
l’eccessiva distensione della pancia. 
La diastasi dei retti non guarisce spontanea-
mente e neanche l’attività sportiva focalizzata 
al rinforzo della parete addominale è in gra-
do di recuperarla. Al contrario si può invece 
assistere ad un graduale peggioramento vista 
la continua pressione che i visceri addominali 
esercitano  sulla parete muscolare. 
Esiste la possibilità con un intervento chirur-
gico di poter ricostruire la continuità della par-
te muscolare attraverso un’ incisione simile a 
quella del cesareo. Il chirurgo sarà in grado di 
riunire al centro i tessuti muscolari restituen-
do alla parete la corretta conformazione e so-
prattutto funzione di contenimento dei visceri. 
Inoltre un buon tono muscolare contribuisce 
anche ad una corretta stazione eretta evitando 
eccessive deformità della colonna vertebra-
le. Per quelle pazienti che oltre ad avere una 
“diastasi” muscolare presentano anche un 
eccesso cutaneo o addirittura una piega cu-
tanea pubica post-gravidica,  è possibile con 
un unico intervento di “addominoplastica” ri-
portare la regione addominale alla condizione 

pre-parto e migliorane anche altri aspetti.  
L’intervento necessita di una notte di ricovero 
e una convalescenza domiciliare di circa sette 
giorni. Si può camminare autonomamente già 
dal giorno della dimissione. 
L’attività sportiva potrà essere ripresa dopo 
30-40 giorni. L’intervento restituisce la cor-
retta funzionalità della parete addominale e 
la paziente recupera la sua silhouette con un 
addome piano e tonico. 

Dott. Andrea Paci
Specialista in Chirurgia Plastica

www.andreapaci.it
Instagram: andreapaci_chirurgoplastico
Casa di Cura Villa Verde - Fermo
Casa di Cura Villa San Marco- Ascoli Piceno
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Li segreti de nonna Marì… A cura di Edelvais Totò e Noris Rocchi 

ricetta
Lu profiterol e lu sorbettu

Nonna Marì: Ohhhh! Fiji a scete rvinuti!!! Bbravi, 
cuscì stasera ve stete a cena, scete furtunati, sò 
preparato lu cunillu in porchetta che a partutu je 
piace tando.
Pacì: ah vène, allora rmanemo.  
Nonna Marì: … anzi, me pare de capi’ che piace 
prorbio a tutti.     
Pacì: eppò ccombagnatu co’ mbo’ de nzalatella 
dell’ortu o du’ jervette de cambu rpassate su la 
padella, è proprio la morte so’.
Nonna Marì: oh Pacì a te, da quanno vei ecco 
casa, non te sò sindito mai chiacchiera’ tando, 
invece tu Mariè che nte stai mai zitta non si 
ancora pipilato. Che ci sta sta ota de novo?
Pacì: gnende Nonna, gnende de novo, tutto 
tranguillo eppo’…
Marietta: Eppo’ n’accidente che te spacca a te 
e a quilli quattro scemi dell’amici to… E tu pe’ 
primu.
Nonna Marì: ahoo! Ma che sarrìa sse parole! 
Me parìa che c’era checcosa, che eravate vinuti 
quassu de domenaca tutti musci musci. Amò 
diceteme che sarrìa successo!    
Pacì: Allora…  
Marietta: Tu zittu, rraccondo io, senno sarrisci 
capace de rgirà la frittata.
Nonna Marì: Inzomma se po’ sape’?
Marietta: allora Nò, tu sai che Montegrana’ è un 
paese evolutu, a sordi se sta vene, amò è vinuta 
la moda che prima de sposasse se fa l’addio al 
celibato.
Nonna Marì: e chi sarria quissu chi duviate 
saluta’?
Marietta: No Nonna non doveamo saluta’ 
nisciuno. Lu celibato sarrìa che unu non è piu 
zitello’ o rmasta, e allora se organizza ‘na cena 
co’ l’amiche le femmine e co’ l’amici li maschi.
Pacì: Vedi Nò, è ‘na bbella cosa, pass…
Marietta: Zittu tu, che amò je lo racconto io lo 
stupoto che sete jiti facenno, che se ce rpenzo 
me ve’ le voje de rmannatte a casa, atro che 

cunillu in porchetta, te la rdaco io la porchetta! 
Allora Nò stavamo dicenno, nojatri donne io co’ 
l’amiche de lu paese e qualcuna de Montegrana’, 
semo jite a cena tutte inzieme   
Pacì: Si ma dijolo do sete jite a cena, a San 
Benedetto…
Marietta: Sembre troppo vicino rispetto a dove 
sete jiti a scornavve vojatri! Te stavo dicenno Nò, 
che scemo fatto na bbellla cenetta, scemo state 
in allegria scemo riso, scemo scherzato, anzi so’ 
pure penzato a te quanno c’ha portato lu dolce 
lu profitteroles tanto vònu, e da lu cocu me so’ 
fatto scrive su lu foju de carta paja la ricetta da 
portatte: 250ml.acqua, 100g.burro, 1 cucchiaio 
zucchero, 150g. farina00, 4 uova, 300ml panna 
per dolci, 50ml latte, 300g.cioccolato al latte. 
Preparare i bigné, preparare la crema, riempire 
i bignè con la crema, formare una piramide 
mantenuta dalla colata di cioccolato, guarnire 
con panna montata.   
Nonna Marì: sci grazie Mariè, a lu rfacemo 
quanno rvenete da lu viaggiu de nozze.
Pacì: Mariè, non perde tempu co’ ssa ricetta, dije 
de lu rregalu e che bbellu scherzu ta combinato 
l’amiche to’.
Marietta: ma gnende de che, le solite cose pe 
ride…
Pacì: sci però raccondejelo cuscì ridemo.
Marietta: Quando sci pallusu, mo je 
rraccondo……. Pure de te però!
Nonna Marì: Insomma che te sarrìa rregalato,
Marietta: E scine, ma rregalato un completo de 
lingerie pe la prima notte de nozze, sarrìa un 
bellu rregalu….
Pacì: a de bellu sci l’ha vistu tutti, je l’ha fattu 
provà e s’è mista a ballà mmenzo la sala, le 
perso’ je c’ha fatto pure l’applausu.   
Marietta: ma me lu so’ mistu sopra li vistiti.
Pacì: a sci visto Nò che rrobba…
Marietta: Zittu che mo je rraccondo de te, allora, 
quissu e quillatri scellerati de l’amici sui, non 
je vastava ji a cena comme tutti li cristia’, nò, è 
vuliti ji a fa l’addio in discoteca co’ lo spumande, 
li tramezzini, l’antipasti freddi e calli e pure 

li scambi. Non je parìa lo vero de ji facenno li 
scemuniti co’ tutte le vardascette che je jirava 
attorno.
Ma quesso non è gnente… Comme se no je 
rbastava, a na cert’ora adè partiti e adè jiti a lu 
naitte in Ancona do’ se beve lo champagne e ci 
sta le donne menze nude, anzi tutte nude.      
Pacì: Menze, menze…
Marietta: Quissi è stati loco a guzzuvija’ quasci 
fino a jornu, ad’è rvinuti a trascì, tutti menzi torti, 
comme li gatti quanno va in amore.   
Pacì: Ma che sarà mai... 
Marietta: Comme che sarà mai? Io mica so jita 
facenno la stupeta comme scete fatto vujatri, e io 
me te duvrio pure sposa’?
Pacì: Però, pure io so’ penzato a nonna Marì e 
me so fatto da ‘na ricetta da rportaje.
Marietta: Amò che te starrai a nventà!
Pacì: Niente affatto, ecco la ricetta scritta da lu 
sommelie’ su la sarvietta .
Marietta: Speremo che era pulita!
Pacì: Na novità, la ricetta de lu sorbettu al limone.
Nonna Marì: Quessa la saccio… me pare, 
spumante secco e limo’, sbattelo vène e fallo 
congela’ po je ce so’ misto na fojetta de menda 
pe guarnizio’.
Pacì - Marietta: Comme fai a sapella ? !!
Nonna Marì: E che ve pare che sapete tutto 
vojatri?! M’ero procurata la ricetta quanno ha 
rraperto la cantina Quinto de Spindò, je lo so 
preparato dopo la porchetta, adè rmasti tutti a 
bocca rraperta, un figuro’!!    
Nonna Marì: …Me pare d’avè capito che a sete 
zurlato moccò co’ l’amici vostri, chi in un modu 
chi in un’atru! Amò io no lo saccio se sa lingerì, 
adè un ca’, un gattu o ‘na pentecana, nonnutu ce 
sarria rrivatu prima de me, ma me pare de avè 
capito a che serve… e tu Pacì co’ su naitte clubbe 
ad’è mejo che lasci perde prima de cumingia’. 
Addeso però cocchi de nonna rmetteve a sedè 
e magnemo in zanda pace! Eppò penzete a lu 
sposaliziu che ad’è mejo!!

Picchio 3
Piero, 24 anni appena compiuti, nato e residente ad Ascoli Piceno, amava la sua città e quella piazza meravigliosa ,i suoi amici appassionati 
fino all’inverosimile dell’Ascoli calcio, diffondeva sempre la notizia quando soprattutto si recava in Toscana a Pisa dalla famiglia del fratello 
di suo padre, rivolgendosi ai suoi cugini Enrico e Marilena che i suoi antenati ancor prima dell’Impero romano fossero una etnia pacifica e 
giusta,adoratori del picchio, uccello perseverante, parsimonioso, che con il suo becco con pazienza pressoché illimitata forasse i tronchi degli alberi. 
I toscani, intrattenuti spesso, lo schernivano, gli dicevano che era un po’ grullo e che parlasse in dialetto congolese. Lui in Toscana sciorinava tutto 
il suo istinto di aspirante seduttore ma la cugina e le altre belle ragazze lo deridevano impietosamente. Lui però non si offendeva ne si scoraggiava , 
sapeva di essere un ragazzo esteticamente attraente: misurava un metro e novantuno di altezza, aveva un torace possente e vita stretta e due occhi 
azzurri e grandi, aveva provato con lo sport come centravanti di sfondamento, nel calcio, ma era sempre a corto di energia perché fin dai quattordici 
anni lavorava come manovale e ora si sarebbe apprestato a diventare un bravo muratore, vice capomastro!
Guadagnava bene e aveva un discreto conto in banca e quando tornava ad Ascoli dalle sortite in Toscana i momenti più spensierati li passava al bar, 
Picchio tre, con i suoi amici ai quali raccontava le presunte avventure con le pisane... che poi si esaurivano quasi esclusivamente con la descrizione 
fisica più o meno dettagliata delle giovani donne che più lo avessero attratto alle quali, naturalmente, lui non era riuscito nemmeno ad esprimere una 
semplice carezza… Ma i compagni di bar ridevano a crepapelle anche perché sollecitati dalle molte birre, miscelate a bicchierini di mistrà, il liquore 
principe delle Marche, tracannati avidamente.
Fu così che una serata il ragazzone dalle gambe lunghe Piero Luciani aveva affilate trentotto Ceres Extra strong e svenne di colpo, rimanendo supino 
sotto a uno dei tavolini all’aperto. Si chiamò un’ambulanza in fretta... Stette due giorni e due notti in coma etilico. Si sveglio davanti agli occhi in lacrime 
di sua madre Fabiola la quale le disse subito dolcemente che era in corridoio una ragazza di nome Sara di San Benedetto del Tronto... Piero accennò 
un sorriso e fece debolmente segno di farla entrare… 

Il micro micro racconto di Sergio Soldani
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Calcio/Dopo sette stagioni tra i pro, i canarini tornano nel dilettantismo
La Fermana saluta la terza serie nazionale. 
Storia di una retrocessione già scritta

Una stagione da dimenticare per la Fermana 
Football Club, retrocessa in serie D con il penul-
timo posto frutto di soli 31 punti. E questo dopo 
sette anni consecutivi di presenza in serie C.
Da dove partire per analizzare la questione? Dalla 
fine, con l’inopinata sconfitta casalinga contro il 
Pescara nell’ultima giornata di ritorno che riser-
vava in teoria piccole speranze di play out subito 
sopite, o dall’inizio con la travagliata presentazione 
ufficiale di agosto caratterizzata da improvvisi 
cambi di programma che già davano l’idea di una 
situazione a dir poco traballante? Pensiamo da 
nessuna delle due. La retrocessione della Fermana 
è figlia di problemi che partono da lontano, da 
molto lontano. Probabilmente dall’atteggiamento 
dell’ex patron e main sponsor Maurizio Vecchiola 
il quale nel progetto gialloblu ha investito tanti 
soldi ma poca passione e poca attenzione, tanto 
da delegare quasi tutto per poi trovare nelle casse 
un enorme buco di bilancio. Gli anni del professio-
nismo non hanno portato, evidentemente, ad una 
auspicabile crescita dal punto di vista gestionale: 
troppe le persone che hanno girato intorno al 
sodalizio gialloblu con compiti poco chiari ed inte-
ressi quasi sempre personali. Inoltre la Fermana 
non ha mai puntato decisamente sul settore gio-
vanile, così come non è stato fatto abbastanza 
per avvicinare il territorio alla squadra maggior-

mente rappresentativa della provincia: pochissime 
le iniziative organizzate, molte delle quali frutto di 
appassionate proposte dei fantastici tifosi, quasi 
inesistente il marketing. 
Gli sponsor? Si, ci sono stati, ma probabilmente 
non sono stati coinvolti in maniera seria e decisa in 
progetti di crescita di cui sentirsi parte integrante. 
Non parliamo poi del fatto che in tutti questi anni 
non si è trovata la risposta alla necessità di avere 
campi di allenamento propri e si è peregrinato di 
qua e di là nel territorio. Insomma la netta percezio-
ne è che, nonostante la squadra fosse entrata nel 
calcio che conta, tutto quello che gli è girato intorno 
è rimasto immerso nel dilettantismo puro. E non ce 
ne vogliano le tante persone che, dal di fuori o dal 
di dentro la società gialloblu, si sono prodigate per 
la causa, ed i tifosi encomiabili che, loro si, hanno 
fatto il salto di categoria quanto a numeri, calore, 
organizzazione e maturità. 
Venendo all’ultima stagione, la gestione della 
famiglia Simoni che ha rilevato il 100% delle 
quote, non ha fatto altro che acuire i problemi già 
presenti andando ad affrontare un campionato 
senz’altro difficile, senza risorse né economiche 
né professionali adeguate. Ora che fare? Innanzi-
tutto occorrerà capire se la domanda di ristruttu-
razione del pesante debito (si parla di oltre due 
milioni di euro) accumulato in questi anni, verrà 
accolta o meno. Scrive la società in un recente 
comunicato stampa: “La proposta di accordo di 

ristrutturazione dei debiti è stata definita e inoltrata 
al ceto creditorio e la società è in attesa che l’A-
genzia delle Entrate, l’Inps e gli altri soggetti coin-
volti nell’operazione concludano positivamente il 
loro iter deliberativo permettendo così il definitivo 
risanamento della situazione finanziaria ed eco-
nomico/reddituale della Fermana”. La definizione 
dovrebbe avvenire entro il mese di maggio. Si 
spera in un ok che porti ad un abbattimento di 
oltre la metà della massa debitoria, il tutto poi 
spalmabile nel tempo. Sarebbe ossigeno puro per 
andare avanti e puntare all’iscrizione in serie D. 
Iscrizione vincolata però anche al fatto che venga 
effettuato nei termini il pagamento degli ultimi 
mesi di stipendi. 
Insomma, il travaglio vissuto dai supporters cana-
rini non è finito e deve necessariamente passare 
attraverso queste dinamiche economico-burocra-
tiche. Poi si parlerà di struttura societaria vecchia 
o nuova, di categoria da affrontare e, finalmente, 
di calcio giocato. 

di Alessandro Sabbatini
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Festi Popolari
Dal 18 al 21 maggio a Monterubbiano 
avrà luogo la Rievocazione Storica 
Armata di Pentecoste - Sciò la Pica 
che si svolgerà nel centro storico, vie 
del paese e Parco San Rocco
Dal 24 al 26 maggio a Civitanova 
Marche Varco sul Mare si svolgerà l’e-
vento Tiello Stretto: Street Tour 2024 
Puglia and More, stand gastronomici 
e musica Tel. 335.1289627
31 maggio e 1 giugno a Falerone 
centro storico si svolgerà la Festa di 
San Fortunato Tel. 333.6486195
Dal 31 maggio al 3 giugno a 
Grottazzolina Festa Beata Vergine del 
Perpetuo Soccorso con stand gastro-
nomici, musica e spettacoli
Dal 5 al 9 giugno a Montegranaro 
Festa della Croce Gialla

Mostre Mercato
18 e 19 maggio a Porto San Giorgio 
nelle vie del centro avrà luogo la mo-
stra floreale Il Mare in Fiore

Musica leggera
18 maggio a Montegranaro concer-
to “Le più belle colonne sonore” con 
la Banda Musicale Omero Ruggieri, 
Junior Band e Band in Progress. 
Teatro La Perla ore 21.30

18 maggio a Porto San Giorgio presso 
il Teatro Comunale sul palco Alberto 
Casadei Violoncello elettrico ore 17.30
31 maggio a Grottazzolina in occa-
sione della Festa Beata Vergine del 
Perpetuo Soccorso si esibiranno i 
Folkappanka ore 21.30
1 giugno a Grottazzolina in occa-
sione della Festa Beata Vergine del 
Perpetuo Soccorso si esibirà Orietta 
Berti ore 21.30 
1 giugno a Civitanova Marche cam-
pi sportivi San Marone, si svolgerà 
l’evento San Marone Music Park, sul 
palco si esibiranno Mille, Still Charles 
e i Segreti, con stand gastronomici e 
aria gonfiabili, dalle ore 21
2 giugno a Grottazzolina in occa-
sione della Festa Beata Vergine del 
Perpetuo Soccorso si esibiranno gli 
After Eight ore 21.30
2 giugno a Civitanova Marche Piazza 
XX Settembre concerto ad ingres-
so gratuito “Raf - Self Control 40th 
Tour” ore 21
Dal 7 al 9 giugno ad Altidona Parco 
dei Ponti Shaka Brah Festival, festival 
musicale con esibizioni live

Musica classica
25 maggio a Fermo Teatro dell’Aquila, 
Concorso Violinistico Internazionale 

“Andrea Postacchini”, Concerto dei 
vincitori, ore 21 
2 giugno Grottazzolina Gran Concerto 
Bandistico “Città di Rutigliano” ore 21.45
3 giugno Grottazzolina Gran Concerto 
Bandistico “Città di Rutigliano” ore 21.30

Teatro e Danza
24 maggio a Civitanova Marche 
Teatro Rossini “Ti racconto una sto-
ria” con Edoardo Leo ore 21

Altri eventi
16 maggio a Montegranaro, 
Biblioteca Comunale, “Stragi, banditi 
e povertà. Storia di un padre”, pre-
sentazione del libro di Maria Monica 
Gentili, ore 21.15
17 maggio a Montegranaro Gran 
Galà Venus. Talent show, concor-
so Internazionale di giovani talenti. 
Moda, ballo, canto. Teatro La Perla 
ore 21.15
17 maggio a Sant’Elpidio a Mare 
Auditorium Della Valle: INCIPIT incon-
tro con Tommaso Avati, presentazio-
ne del suo libro ‘La ballata delle anime 
inutili’ ore 21.15 Tel.335.8080185
17 maggio a Petritoli Sala Biblioteca: 
Incontro con l’autore Dolci Borghi di 
Ilaria Cappellacci. I dolci tradiziona-
li de “I borghi più belli d’Italia nelle 

Marche” ore 21 Tel.393.9055142
18 maggio a Montegranaro “La 
neo lingua (digito ergo sum). 
L’incomprensione di massa”. 
Conferenza con Guido Garufi, poeta e 
critico letterario. Pinacoteca “Fondo 
Gottardo-Mancini” ore 22
19 maggio a Montegranaro “Nel 
130° anniversario dalla nomina del 
cardinale Mons. Domenico Svampa”, 
conferenza. Teatro La perla ore 17
19 maggio a Porto Sant’Elpidio 
Piazza Garibaldi: Giornata del Naso 
Rosso stand con trucca bimbi, pal-
loncini, bolle di sapone, spettacoli di 
magia, giochi e laboratori creativi per 
i più piccolini, spettacolo finale a cura 
dei volontari clown dalle ore 10
24 maggio a Montegranaro percor-
so storico: passeggiata per le vie del 
centro a cura dell’Ass. Città Vecchia. 
Ritrovo Piazza Mazzini ore 20.30
25 maggio a Montegranaro presen-
tazione del restauro del murale “Un 
viaggio tra le stelle” alla presenza 
Zed1. Viale Gramsci ore 17.30
2 giugno a Fermo Duomo “Infiorata… 
all’uncinetto (e non solo!)”, iniziativa 
proposta dalla Cattedrale di Fermo in 
occasione della Solennità del Corpus 
Domini Tel.349.1516491

In collaborazione con www.corriereproposte.it
I prossimi eventi in programma nel Fermano e a Civitanova Marche

Entra nel vivo a Monterubbiano la rievocazione 
storica dell’Armata di Pentecoste. Degna cor-
nice della manifestazione è lo splendido paese 
in cui l’architettura profondamente medioe-
vale costituisce uno scenario affascinante e 
suggestivo. Nel periodo comunale, durante i 
festeggiamenti per la Pentecoste, il paese non 
era sottoposto all’autorità politica, godeva di 
esenzioni da tasse e dazi e vedeva arrivare in 
paese numerosi pellegrini; a garantire l’ordine 
pubblico provvedeva comunque l’Armata. Sulla 
torre del Palazzo Comunale veniva innalzata 
una bandiera a simboleggiare la libertà con-
cessa. I giovani dell’armata venivano scelti fra 
le quattro Corporazioni di Arti e Mestieri del 
paese (altra istituzione tipicamente medievale), 
che, ancora oggi, dividono i monterubbianesi 
durante la festa.
Si inizia sabato 18 maggio: alle ore 16,30 prove 
ufficiali della Giostra dell’Anello, un’ora dopo 
lettura del bando della Festa dell’Armata 
di Pentecoste lungo le vie del paese. Alle ore 
19 aprono gli stand gastronomici mentre alle 
21,15 ci sarà la cerimonia di premiazione della 
Corporazione vincente la Giostra dell’Anello 
2023, seguita dalla bussolazione ed estrazione 
dell’ordine di partenza dei cavalieri per la Gio-
stra 2024. A seguire spettacolo dei musici e 
sbandieratori dell’Armata di Pentecoste insieme 
all’associazione teatrale Ho un’idea, dal titolo 

“De pica in frasca” (giullari narrano la storia de 
lo Castello de Monterubbiano) con il supporto 
della Compagnia “Lupo innocente”.
Domenica 19 maggio mattina, alle ore 10, l’Ar-
mata di Pentecoste sfilerà in processione per 
l’offerta dei ceri delle Corporazioni alla Madonna 
del Soccorso, al contempo verrà ripetuto il rito 
dello “Sciò la Pica”. Lo “Sciò la Pica” rievoca 
un rito risalente ad oltre 2500 anni fa, legato 
alla primavera sacra picena, allorquando gio-
vani popolazioni sabine, allontanate dal proprio 
nucleo di origine per “voto” sacrificale, in epo-
che diverse e seguendo percorsi prestabiliti, 
arrivarono fin nel Piceno prima dell’espansione 
romana, seguendo il volo del Picchio, uccello 
sacro al Dio Marte. Di questi lontani avvenimenti 
resta ancora oggi eco nella tradizione monterub-
bianese dello “Sciò la pica” dove un gruppo di 
zappaterra, vestito del tradizionale guazzarone, 
ripete l’antica costumanza scacciando la pica da 
un albero di ciliegio con una canna; la pica, lega-
ta in antico con una corda al ramo dell’albero 
è oggi “gelosamente” custodita in una gabbia. 
Dopo la Messa delle ore 11, alle 13 si aprono 
gli stand gastronomici e alle 15,30 il corteo 
storico sfilerà da Piazza Calzecchi Onesti al 
campo di gara dove avrà luogo l’attesa Giostra 
dell’anello: quattro cavalieri giostranti, uno per 
ogni corporazione, si sfideranno lanciandosi al 
galoppo con una lancia in mano verso alcuni 

anelli sospesi; vincerà chi ottiene il miglior 
punteggio calcolato in base al numero di anelli, 
alla velocità e numero di penalità. Seguiranno la 
premiazione del cavaliere e della Corporazione 
vincente, lo spettacolo dei musici e sbandierato-
ri dell’Armata di Pentecoste e la cena negli stand 
gastronomici.
I festeggiamenti si concluderanno, come da 
tradizione, martedì 21 maggio con i pranzi delle 
Corporazioni cui seguiranno nel pomeriggio i 
Baccanali ed i giochi popolari presso il parco 
di San Rocco.
Per la Giostra dell’Anello i biglietti sono dispo-
nibili online sul circuito ciaotickets; sarà possi-
bile acquistare i biglietti anche nei punti vendita 
autorizzati e, dalle 13.30 del 19 maggio, presso 
le casse del campo di gara.

Per informazioni: tel. 0734.259980  
Facebook: Armata di Pentecoste - Sciò la pica

Rievocazioni storiche
Monterubbiano Armata di Pentecoste - Sciò la Pica, un tuffo nel passato
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GRANDI VANTAGGI TI ASPETTANO!
Comunicaci la tua targa telefonando

o mandando un whatsapp allo 0734 33 22 33.
Ti chiameremo al momento del rinnovo.

Gli uffici dedicati a PRIMA ASSICURAZIONI sono a

PORTO SAN GIORGIO in Via Giordano Bruno, 255/c

e a CAMPIGLIONE DI FERMO in Via Prosperi, 22

...Chiamaci per fissare un appuntamento con un nostro consulente!
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LAURA  B. agente immobiliare 393 8362341
MASCIA V. agente immobiliare 393 8362342

via Bertacchini 19 - FERMO
via Elpidiense Nord, 154 - MONTEGRANARO

www.casamaisonhome.it - Facebook: Laura Mascia CASA Maison HOME immobiliare
Tel. 0734 440545 - infolauraemascia@yahoo.com

disponiamo di immobili adatti a tutte le vostre esigenze, contattateci!

super immobile
Pari al nuovo: Fermo, Santa Caterina, apparta-
mento al primo piano con ascensore così com-
posto; soggiorno con angolo cottura con accesso  
terrazzo e corte, 2 camere, 2 bagni parcheggio. 
L’appartamento ha doppio ingresso ed è molto 
comodo. €200.000

ingresso autonomo
Fermo zona Campiglione, appartamento così 
composto: soggiorno con angolo cottura, disimpe-
gno attrezzato con lavanderia e armadio a muro, 
1 camera con cabina armadio e wc interno, 1 ca-
meretta, ulteriore bagno, ampi balconi, al piano 
terra 2 parcheggi corte e cantina. Finito nel 2017! 
Pari al nuovo! € 175.000

sottocosto:
capodarco di Fermo: duplex (terra e primo) 
inserito in palazzina bifamiliare, così composto: 
ingresso, salone, cucina, 2 bagni, ripostiglio, 3 
grandi camere. Da ristrutturare parzialmente. 
Super prezzo! € 80.000. Ape: G

soluzione di prestigio nel cuore di Fermo
centro storico, disponiamo di porzione indipen-
dente così descritta: ingresso al piano terra con 
ampio studio grandi zone pluriuso e bagno, al 
piano superiore: salone, cucina abitabile, 3 ca-
mere, 2 bagni, uscita su giardino con panorama 
mozzafiato. Rifiniture di pregio.

ottima 
soluzione

Fermo santa Cate-
rina (zona bretella) 
in bifamiliare, ap-
partamento al piano 
primo composto da: 
sala, cucina, 3 ca-
mere, bagno, ampio 
balcone, mansarda 
comunicante, orto e 
parcheggio.  
No condominio!   
€ 155.000

zona alta (corva) 
porto sant’elpidio proponiamo Immo-
bile di pregio costruito con un gioco di 
alternanza fra linee curve e rette, curato 
nei suoi dettagli in legno e resina, grandi 
vetrate illuminano tutte le stanze, arredata 
con gusto moderno e con stile, gli esterni 
sono vivibili e di ampio respiro (facilità di 
gestione) e la piscina rende completo lo 
spazio da vivere in famiglia e in compa-
gnia. L’abitazione è su 3 livelli composti 
da open space, 2 camere, cabine arma-
dio, terrazzi, ampia zona giorno, office, 
zona ospiti, 3 bagni, cantine e garage di 
40 mq, parcheggio auto. Raccomandiamo 
la visione trattativa riservata.

soluzione top!
Fermo, zona Cam-
pigl ione, Val ida 
soluzione vista la posi-
zione in zona in forte 
sviluppo. Villa di testa 
così descritta: salone 
con cucina a vista, 3 
camere da letto, doppi 
servizi, ulteriore zona 
uso office o perso-

nalizzabile, taverna, giardino e posti auto. La zona 
dove è ubicata è davvero servita: ci sono scuole, centri 
commerciali, negozi, cinema, palestra, piscina, parco, 
parco giochi, uffici, ristoranti e tanto altro. €350.000

in zona ambita e verde
montegranaro, a un passo dal centro, disponiamo di 
appartamento con ingresso autonomo così composto: 
sala, cucina abitabile, 2 camere, 2 bagni, ripostiglio, 
corte, giardinetto e garage di 22 mq e spazi esclusivi 
per posti auto. Rifiniture di alto livello Da vedere!

località torrione
montegranaro, grande casa singola libera su 4 lati immersa in ampia 
corte esclusiva e sono disponibili ulteriori 3400 di terreno agricolo pianeg-
giante, l’immobile è così composto: piano terra con garage, ampie zone di 
disbrigo e stanze finestrate, al 1° piano appartamento di 138 mq abitabile 
da subito diviso in salone, cucina abitabile, sala da pranzo, 4 camere, 2 
bagni; al 2° piano ci sono soffitte, e terrazzo coperto. Questa soluzione è 
perfetta per una bifamiliare o struttura ricettiva. Posizione strategica vicina 
a tutti i servizi e a soli 10 minuti da Civitanova Marche. Prezzo tooop!
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di Ville e Casali
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Castelletti Simone
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ANCONA: In zona agricola di pregio a 35 km 
dal mare si vende Azienda Vitivinicola chiavi 
in mano completa di 150.000 mq di vigneti 
DOC+ 70.000 mq di terreno con noceto e se-
minativo+ 1200 mq di capannone completo 
di attrezzature per vinificazione e imbottiglia-
mento+ parco macchie agricole completo. 
Classe en G. Trattativa riservata. Cod 3607

CONTROGUERRA: casale colonico da ristrut-
turare mq complessivi 323 + 3890 mq di ter-
reno. Piano terra magazzini di 218 mq; piano 
primo abitazione di 104 mq circa. Vista mare 
e Monti. Classe en G. € 140.000 Cod 3594 

CARASSAI: nella zona a confine con Ripatransone 
si vende AZIENDA AGRICOLA composta da: ter-
reno monoblocco di 290.000 mq piantumato con 
5000 alberi di fico e circa 250 ulivi inoltre sono 
presenti: villa singola di 300 mq con finiture di 
pregio, altra casa per affitti turistici di 390 mq, vil-
lino di 60 mq, capannone in cemento di 400 mq, 
120 mq fra spogliatoi e magazzini + un casolare 
di 240 mq completamente da restaurare, pozzo, 
vasca per accumulo acqua posta sul vertice della 
collina. Classe en F. € 1.200.000. Cod 3606

GROTTAMMARE: a 130 mt dal Lungomare, lo-
cale al piano terra di 53 mq, Cat C/2 (Fondaci) 
altezza interna 2,10 mt completamente rifinito. 
Immobile situato al piano terra di palazzina 
posta a soli 130 mt dal lungomare rifinito con 
pavimentazione, aria condizionata, bagno ed in-
fissi con doppio vetro. € 60.000 Cod 3610

GROTTAMMARE: Locale a destinazione Ufficio 
altezza 2,20 regolarmente condonato. Ubicato 
a soli 130 mt dal lungomare. Mq 63 suddi-
viso in saletta, stanza con attacchi cucina, 2 
ulteriori stanze ed un bagno. Completamente 
rifinito e dotato di caldaia ed aria condizionata. 
Classe en F. € 100.000 Cod 3609

GROTTAMMARE: in posizione panoramica 
(spettacolare vista mare) e strategica a soli 
610 mt da lungomare si vende villa di testa con 
finiture interne di pregio. Dimensioni 400 mq + 
430 mq di corte giardino con mini piscina vista 
mare. Ape D € 650.000 Cod 3588

SAN BENEDETTO DEL TRONTO: a 100 mt dal 
lungomare si vende appartamento per uso 
turistico. Piano 3° no ascensore, mq 37 + 15 
mq grande terrazza abitabile+ 11 posto auto 
coperto. Classe en G. € 160.000. Cod 3584

PORTO D’ASCOLI: Palazzina edificata sulla 
spiaggia del Parco della Sentina. Vendiamo ap-
partamento con vista mare piano secondo (no 
ascensore), mq 42+ 17 terrazza chiusa con vetri 
a pacchetto. ape G. € 210.000 cod 3599 

COLONNELLA: si vende villa di testa in zona re-
sidenziale in contesto rurale naturalistico. Espo-
sizione (Sud-Est-Nord), mq complessivi 233 + 
21 mq terrazzi+ 131 mq giardino. Villa nuova, 
tempi di consegna 40 giorni, finiture ottime, an-
tisismica con pali di fondazione e tetto in legno. 
Classe en B. € 270.000 Cod. 3376

NOTARESCO: Casa Colonica di 300 mq + 40 mq 
loggiato + 40 mq magazzino + 120 mq ampio fie-
nile con fondazione in cemento, struttura in ferro 
e tamponamento in muratura + terreno pianeg-
giante ed in gran parte recintato di complessivi 
4400 mq. Classe En. G. € 190.000 Cod 3567

CARASSAI: complesso agricolo formato da casa 
di 248 mq + fabbricato di 30 mq+ fabbricato di 70 
mq + stalla di 300 mq+ 5000 mq di terreno. Bella 
posizione ideale per realizzare attività turistica. 
ape G. € 150.000 cod 3602

VILLA ROSA a 100 mt dal mare in zona centra-
lissima proponiamo in vendita appartamento al 
piano primo servito da ascensore; dimensioni 
complessive 72 mq+ 25 mq terrazzi abitabili + 
16 mq garage. Buono stato generale abitabile 
da subito. Classe F. € 120.000 Cod 3530

CUPRA MARITTIMA: zona statale Fronte Mare si 
vende villaggio turistico composto da: 14 villini in 
muratura (tutti vista mare) di 25 mq cadauno + 8,60 
mq di bagni a servizio degli esterni+ 91 mq sala ri-
creativa con ampio loggiato di 64 mq + 96 mq ampio 
garage+ area parcheggio pavimentata e recintata+ 
piscina in muratura di 48 mq con ampio solarium 
vista mare. Classe en G. € 1.200.000 Cod 3592

CAMPLI: a 25 km dal mare si vende Casolare 
di 300 mq circa+ 70 mq di costruzione in mu-
ratura indipendente a destinazione magazzino+ 
170 mq di tettoia in lamiera a destinazione fie-
nile. Pozione fiabesca con vista sul borgo antico 
e sul mare, dalla casa c’è un sentiero pedonale 
di 500 mt che porta alla piazza del paese. Classe 
en G. € 85.000. Cod 3605

RIPATRANSONE: zona Val Menocchia a 12 km 
dal mare di Cupra Marittima, si vende casolare 
di 200 mt fronte strada con 28000 mq di terreno. 
ape G. € 120.000 cod 3604

SAN BENEDETTO DEL TRONTO: In zona rotonda di 
Porto d’Ascoli a 100 mt dal mare in via dei Mille ven-
desi locale commerciale di complessivi 126 mq + 85 
mq di area privata con 4 posti auto. Piano terra locale 
commerciale (trasformabile in appartamento) alto 
4,40 mt della superficie di 60 mq + 16 mq di soppalco 
+ scala di collegamento a piano leggermente semin-
terrato con altezza interna di 2,10 mt a destinazione 
fondaco della dimensione di 50 mq completamente 
rifinito e finestrato. Ape F. € 250.000. Cod 3539

SAN BENEDETTO DEL TRONTO: si vende ap-
partamento al 2° piano (no ascensore) ubicato 
su piccola palazzina senza condominio posta sul 
lato est della SS16 in zona Centralissima. Mq 84 
+ balconcino, immobile ABITABILE E PRONTO 
ALL’USO. ape F. € 155.000 cod 3596

OFFIDA: edificio di 700 mq circa inserito su 
lotto di 1650 mq. Piano terra adibito a risto-
rante; piano primo adibito ad affitta camere, 
piano secondo adibito ad appartamento, 
esterno con parcheggio e giardino con Piscina. 
Classe energetica F. Cod 3549

RIPATRANSONE: zona collinare ad ovest del 
borgo circa 15 km dal mare di Cupra Marittima 
si vende casa singola di 390 mq + 70 mq di 
annesso+ 4500 mq di terreno con pozzo. Piano 
seminterrato cantine; piano terra appartamento 
grezzo; piano primo appartamento abitabile. 
Classe energetica G. € 249.000. Cod 3580

RIPATRANSONE a confine con Grottammare 
Villa tutta su un piano composta da soggiorno 
cucina 4 stanze e due bagni edificata su un 
terreno di 1250 mq e situata nella parte colli-
nare Est di Ripatransone a breve distanza dal 
territorio di Grottammare. Classe energetica G. 
€ 390.000. Cod 3582
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Agenzia FERMO

Viale Trento, 124 
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Fermo - Stadio. Appartamento 
di 134 mq al piano terra con 
giardino, cantina di 22mq e sof-
fitta al terzo piano. € 190.000 

Fermo - Lido di Fermo. Apparta-
mento di 70mq al secondo piano, 
con balconi e cantina, a 50mt dal 
mare. € 220.000 

Fermo - Santa Petronilla. Appar-
tamento al terzo piano con 
ascensore, terrazzo vista mare, 
soffitta e garage. € 170.000 

Fermo - Salvano. Piano terra 
completamente ristrutturato con 
bonus 110%, con posto auto e 
giardino. € 155.000 

Fermo - Santa Petronilla. Appar-
tamento di 90mq al piano terra 
con garage di 20mq.   
€ 93.000 

Fermo - Ospedale. Appartamen-
to ristrutturato di 80mq al primo 
piano con comoda soffitta.   
€ 99.000 

Fermo - Santa Caterina. Appar-
tamento di 113mq al primo piano 
con soffitta e garage di 58mq.  
€ 155.000 

Fermo - San Giuliano. Apparta-
mento di 140mq al primo piano 
con balconi vista panoramica, 
soffitta e garage. € 85.000

Fermo - San Giuliano. Appartamento 
di 80mq al primo piano con terrazzo di 
50mq. € 77.000 

Fermo - Stadio. Appartamento di 
80mq al piano rialzato con cantina di 
8mq al piano seminterrato. € 79.000

Compravendita Beni Immobili in Mediazione

FEDERAZIONE  ITALIANA
AGENTI  IMMOBILIARI
PROFESSIONALI

AGENZIA D’AFFARI IMMOBILIARI

ASSOCIATO

L’AgenziA propone MUTUi con priMArie BAnche A TAssi AgevoLATi - speciALi TAssi priMA cAsA e risTrUTTUrAzioni

LIDO DI FERMO
Viale di Casabianca, 11/13 
0734.640101
338.9065912

ag.ercoli@alice.it

speciale zona mare

CASABIANCA DI FERMO, in edificio di 10 unità 
abitative suddiviso in 2 scale, appartamento di 
mq 96 al 1° piano composto da: ingresso-
corridoio, ampio salone, cucina abitabile, 2 ca-
mere, bagno e antibagno oltre 4 piccoli balconi 
per complessivi mq 16. Possibilità di realizzare 
altra cameretta. Termoautonomo, parzialmente 
arredato. A pochi passi dal mare! Classe ener-
getica G. € 139.000 RIF. FS050224

CASABIANCA DI FERMO, spettacolare attico 
finemente ristrutturato di mq 85 al 4° piano con 
ascensore, nuovo. Ampio terrazzo di mq 70. Ar-
redato. Stupenda vista mare! Da visionare! Cl. 
Eng. ‘D’. RIF. BS010 € 285.000

TRA LIDO DI FERMO E CAPODARCO, casa 
singola con ingresso indipendente di mq 140 
circa su 2 livelli, composta da ampio soggiorno 
pranzo con angolo cottura, 3 camere matrimo-
niali, bagno e wc, oltre 2 locali tecnici. Corte 
privata recintata di mq 1.130 circa con annessa 
piscina privata. Vista mare! Cl eng. G.  
RIF. CS027. Ulteriori info in sede.

FERMO LOCALITà CASABIANCA, appartamenti 
nuovi da mq 40 a 60 con posto auto e cantina, 
costruiti su edificio antisismico completamente 
ristrutturato. Ulteriori info in agenzia. RIF. IS011

CASABIANCA DI FERMO, grande appartamento 
al piano 1° con balconi per totali 30 mq. Soffitta 
e ampia terrazza al 2° piano. Garage di mq 75 
e porzione di corte privata di mq 200 circa. Im-
pianto termo. Parzialmente arredato. Cl. Eng. G. 
€ 280.000 RIF. DA027

CASABIANCA DI FERMO, via Girardi, apparta-
mento al piano rialzato di mq 77 composto da: 
soggiorno pranzo con angolo cottura, 2 camere, 
bagno ristrutturato, ripostiglio e balcone di mq 12 
a Sud. Termoautonomo, parzialmente arredato. 
Posto auto privato. A poca distanza dal mare. 
Classe energetica F. € 137.000 RIF. LF150124

PORTO SAN GIORGIO, zona Nord, casa indipen-
dente libera su 4 lati di complessivi mq 200 su 
3 piani, oltre laboratorio condonato di mq 87 
con possibilità di cambio di destinazione uso ad 
abitativo o pertinenziale. Piccola corte recintata. 
Immobile da migliorare internamente. Cl. Eng. 
G. RIF. BA2909

CASABIANCA DI FERMO, via Girardi, apparta-
mento di mq 91 al 2° piano oltre 2 balconi per 
complessivi mq 32 con annesso garage al piano 
S1 di mq 26. Termoautonomo, parzialmente ar-
redamento. A 5 minuti a piedi dal mare. Cl. Eng. 
E. - € 177.000 RIF. CG07
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FERMO zona Santa Caterina 
vendiamo appartamento di mq 135 

con 4 camere, 2 bagni, terrazzi e garage.
C.E. “F” Euro 147.000,00 Rif. B450

MARINA PALMENSE
casa singola di 175 mq con giardino 

subito utilizzabile. C.E. “F” 
Euro 407.000,00 Rif. A500

MARINA DI ALTIDONA
appartamento al 2° piano NO ASCENSORE

di 87 mq più terrazzi e garage. Perfetto stato. 
C.E. “D”. Euro 157.000,00 Rif. C374

MARINA DI ALTIDONA
pianoterra 92 mq con giardino di 250 mq circa 
e garage, 2 bagni, 2 camere e possibilità della 

terza. C.E. “A”. Euro 210.000,00 Rif. C375

FERMO zona Seminario

appartamento indipendente di 160 mq 
con garage e giardino terrazzato. C.E. “E” 

Euro 199.000,00 Rif. B453

FERMO a piCCo Sul mare

villino di 115 mq in piccolo condominio 
con piscina. C.E. “D”. Euro 280.000,00 

Rif. B462

FERMO zona Servita

appartamento come nuovo di 136 mq 
più terrazzi, garage e cantina. C.E. “A”. 

Euro 330.000,00 Rif. B463

PORTO SAN GIORGIO prima fila mare

appartamento di mq 87, più 3 balconi. 
C.E. “G” Euro 199.000,00

Rif. A503

PORTO SAN GIORGIO a 400 m dal mare 
appartamento in ristrutturazione di 60 mq con 

giardino. C.E. “A”. Euro 237.000,00 
Rif. A524

CAMPIGLIONE 
appartamento in trifamiliare di 139

più terrazzi. Utilizzabile da subito. C.E. “G” 
Euro 153.000,00 Rif. B219

FERMO 
Villino indipendente di 180 mq 

con 4 camere e 4 bagni. SEMINUOVO. 
C.E. “A” Euro 417.000,00 Rif. B217

LIDO DI FERMO 80 mt dalla Spiaggia 
vendiamo appartamenti ristrutturati 

con 2 camere, C.E. “D”, da Euro 175.000,00 
Rif. B257 
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PORTO SAN GIORGIO piazza torino 
Attico di 120 mq con 80 mq di terrazzi.

Ottime condizioni generali. C.E. “E” 
Euro 617.000,00 Rif. A516

PORTO SAN GIORGIO 1ª fila mare 
bilocale perfettamente ristrutturato 
ed arredato con balcone. C.E. “E” 

Euro 177.000,00 Rif. A526

PORTO SAN GIORGIO Centro 
appartamento di 120 mq ristrutturato. 
C.E. “D” Euro 235.000,00 Rif. A512

PORTO SAN GIORGIO nord

attico di 280 mq più terrazzi. 
Perfetto stato d’uso. C.E. “C” 
Euro 649.000,00 Rif. A506

a 500 m da PORTO SAN GIORGIO
Villino singolo di circa 500 mq 

con parco privato di circa 2.400 mq. 
Ottime condizioni generali, predisposto 

per divisione in 2/ 3 appartamenti. C.E. “E”. 
Euro 970.000,00 Rif. B320

viCiniSSimo a PORTO SAN GIORGIO 
appartamento al piano terra con giardino 

di mq 85 + taverna e garage. C.E. “D”. 
Euro 300.000,00 Rif. B321

PORTO SAN GIORGIO 2ª fila mare

attico in trifamiliare di mq 110 con grande 
terrazzo (DA RIVEDERE). C.E. “G”

Euro 297.000,00 Rif. A510

PORTO SAN GIORGIO 
a 100 mt dalla Spiaggia

piccolo BILOCALE CON TERRAZZO. 
C.E. “G” Euro 133.000,00 Rif. A492

PORTO SAN GIORGIO SemiCentro 
bilocale ristruuturato di 48 mq 

senza condominio C.E. “E”. 
Euro 122.000,00 Rif. A517

TORCHIARO
casa singola su 2 livelli più interrato con 
giardino privato . SUBITO UTILIZZABILE.

C.E. “F”. Euro 127.000,00 Rif. C149

PORTO 
SAN GIORGIO 

nord 
nuovo cantiere 

con SiSmaBonuS 
di euro 81.600,00 

appartamenti 
da 45, 54, 61, 65, 

70 mq 
con posto auto. 

C.E. “A3”. 
Rif. A514
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MARTINSICURO (TE)

Lungomare Europa, 62

SPECIALIZZATI
IN VILLE E CASALI

NUOVA SEDE

Rag. Simone Castelletti
347.0048219

RIPATRANSONE: 70.000 mq di terreno collinare con sovrastante Casa 
singola con piano terra di 75 mq abitabile e piano primo di 106 mq da 
rifinire + rudere di 280 mq. Posizione panoramica immersa nel vede con 
viale di accesso privato. Affare. Classe En. G. Cod 3593 

COLONNELLA a confine con Martinsicuro circa 1,5 km dalla Statale 
Adriatica si vende Villa indipendente con ampia vista mare composta 
da 2 grandi appartamenti autonomi + garage, cantina e rustico autono-
mo per ospiti + 500 mt di giardino. Classe En. E. Cod 3104

€ 400.000

VUOI  VENDERE  IL  TUO  TERRENO  AGRICOLO  CHIAMACI

€ 260.000


